Najlepsie syrové pagace

Potrebujeme

®* - 250 g muka
polohruba

® - 250 g muka hladka

® - 250 g maslo

® - 250 ml smotana
kysla

* - 1/2 kavovej lyzicky

kypriaceho prasku

- 30 g drozdie Cerstvé

- 1 sk vajecny Zzltok

®*-1,5KLsofl

- 1 kl cukor krystal

* - 1 PL mast/olej

® -100 g tvrdy syr

Karicka

- 1 ks vajce

®* -100 g tvrdy syr
Karicka

Postup

V pekarnicke alebo klasicky vypracujeme kysnuté cesto.
Vlozime ho do misky (najlepSie vecer) utesnime vieckom
alebo féliou a ddme kysnut na noc do chladnicky.

Rano misku vyberieme a cesto je nakysnuté.
Rozvalkdme ho, polovicu potrieme mastou alebo olejom,
posypeme syrom a prelozime. Cesto prelozime zlava
doprava, zospodu do tretiny nahor. Zhora prekryjeme
zvyskom cesta a cesto obratime skladanou stranou
dospodu.

Rozvalkame, tupym nozom urobime ciary, potrieme
vajcom, posypeme napriklad semiackami a syrom.
Mb6zeme pouzit aj rascu.

Radielkom nakrajame stvoréeky a ddme na plech s
podlozkou, alebo papierom.

Vlozime do vyhriatej rdry a pecCieme pri 200 stuprioch asi
pol hodinu, kym pagace nezruzoveju.

Tento recept nam posiela: Veronika z Paty
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