Syrové kolace s grilovanymi paprikami.

Potrebujeme

- 200 g hladkej muky

® -70 g masla

® - 3 ks vajce

® -sol

* - 1-3 lyZice vody

*® - 2 ks Karicka Crievko

* - mleté Cierne korenie

® - 200 g grilovanych
farebnych paprik

® - 120 g makkého
kozieho syra

® - 70 g feta syr

Postup

Hladkd muku, maslo, sol, vajce a vodu spolu spracujeme
na cesto a rozvalkdme ho na lahko pomucenej doske.
Okruhlou formickou vykrojime kolieska s priemerom 13
cm. Zapekacie formicky vymastime, vysypeme mukou a
dno a boky naplnime cestom. Kari¢ka Crievka zmieSame s
vajickami, osolime a okorenime. Pridédme kusky kozieho
syra, premieSame a plnku natrieme na cesto. Navrch
dame pokrajané grilované papriky, posypeme fetou a
pokvapkame olivovym olejom. Upeclieme vo vyhriatej
rare.
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