Pagaciky bryndzovo syroveé

Potrebujeme

* - 50 dkg polohruba
muka

- 2,5dcl mlieko

- susené drozdie

- 10 dkg bryndza

® - 15 dkg maslo Hera
* - 2 lyzice olej

* - 2 lyZice cukor

® -1 ks Karicka Crievko
® - susSené paradajky
* -1 ks vajicko

® -sol

® - rasca

Postup

Muku, sol, cukor, susené drozdie, mlieko pomieSame,
vypracujeme cesto a nechame nakysnudt. Maslo , bryndzu
a Karicka Crievko vymieSame. Nakysnuté cesto na
pomucenej doske rozvalkdme a natrieme Karickovou
hmotou. Potom cesto poskladame, nechdme asi 15 minut
odpocivat. Tento proces eSte raz zopakujeme. Potom
cesto rozvalkdme a vykrajujeme pagaciky, ktoré dame
na plech vystlany papierom na pecenie. Pagaciky
potrieme rozslahanym vajickom. Polovicu posypeme
rascou a na druhu polovicu dame susené paradajky.
Pecieme pri 200°C asi 25 minut.
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