Slany kolac s brokolicou a karfiolom

Potrebujeme

- 1 ks listkové cesto

® - 1/3 brokolica

- 1/3 karfiol

® - 3 ks vajicko

- 1 ks kysla smotana
® - 1 ks Karicka Crievko
- 3 PL hladk& muka

® -sofl

® - syr strdhany

- mleté Cierne korenie
* - Cerstvé listky bazalky

Postup

Ruzicky karfiolu dame varit do osolenej vody. Po 5
minutach vretia priddme ruzicky brokolice a varime
dalSich 5 minut.

Rdru si predhrejeme na 180°C.

Kari¢ka Crievko, smotanu, muku, vajicka a koreniny
zmieSame.

Cesto rozvalkame a vystelieme nim tortovd formu, ktoru
vytrieme maslom.

Zeleninu scedime a rozmiestnime na cesto. Zalejeme
smotanovou zmesou a dadme piect na 180 °C na 45 minut.

S tymito surovinami moézeme taktiez upiect rolddu. Stadi,
ak cesto po rozvalkani pokryjeme zeleninou a omackou a
zavinieme.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Zuzana z Bratislavy
stredna

60 minut

1 tortova forma



