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Slimaciky z listkového cesta

Potrebujeme

® - Listkové cesto
® - 100 g syr Karicka
* - 100 g Sunka

* - KeCup
® -1 ks Vajce
* - Horcica

Postup

Rozvalkame si listkové cesto. Cesto natrieme kecCupom,
horcicou, syrom Karicka a poukladame na vrch platky
sunky. Cesto zabalime do rolady a nakrajame na
»Sslimaky“. Na plech si ddme papier na pecenie a
poukladdme nan slimaky, ktoré potrieme vajickom.
Pecieme na 200 stupnov cca 25-30 minut, kym nebudu
slimaky zlatisté. Slimaky mo6zeme na koniec potriet
cesnakom alebo pred pecenim posypat sezamom (kazdy
podla svojich chuti).

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Martin zo Skalky nad Vahom

nizka

30 min

2



