Osie hniezda s Karickou bryndzoveé

Potrebujeme

* - 50 dkg polohruba
muka

® -sol

* -2 lyzice olej

- drozdie susené

- 2 lyZice olej

® - 15 dkg maslo Hera

- CrievKo Karicka

- 12,5 dkg bryndza

® - platky tvrdého syra
Karicka

Postup

Muku, sol, drozdie a cukor premieSame, priddme vlazné
mlieko a olej. Vypracujeme cesto a nechdme nakysnut.
Ked' cesto nakysne, tak ho rozvalkame. Maslo Hera,
Crievko Karicka a bryndzu pomieSame a natrieme s nim
cesto. Cesto sto¢ime a pokrdjame, naukladame na plech
vystlany papierom na pecenie. PeCieme pri teplote 200
°C asi 25 minut. V polke pecCenia na hniezda polozime
platok tvrdého syru Karicka a dopecieme.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Michal z Pohronského Ruskova
nizka

60 minut

17ks



