Maslicky z listkového cesta

Potrebujeme Postup
® - 500 g listkové cesto Listkové cesto rozvalkdme na pomucenej doske do tvaru
®*-200g obdiZnika a nakrdjame na 15 rovnakych ¢asti - do tvaru

schwarzwaldska Sunka  Stvorca. Kazdy jeden Stvorec po krajoch narezeme ako je
® - 200 g Karicka tehla na fotografii.

® - vajce na potretie » o 5
Do stredu ulozime schwarzwaldskud sunku, na sunku

dédme tvrdy syr, tak aby neprecnievali do narezanych
Casti. Potom chytime dve protilahlé strany a pritlacime
ich k sebe prstami. Nasledne zoberieme dalsie dve
protilahlé strany a spolu ich dobre pritlacime, aby vznikla
maslicka.

Maslicky naukladdme na plech vystlany papierom na
pecCenie, potrieme rozSlahanym vajickom a pecieme pri
teplote 200 stupnov zhruba 20 az 25 mindt.

Namiesto schwarzwaldskej Sunky m6zeme pouzit
sunkovU salamu, oravsku slaninu a podobne.

Maslicky m6zeme posypat syrom, kminom, sezamovymi,
l'anovymi semiackami, pripadne chia semiackami.

Tento recept nam posiela: Zuzana z Trencianskeho Jastrabia
naroc¢nost: stredna

cas: 40 minut

porcie: 6



