Bryndzovo-syrovy posuch s cibul'kou

Potrebujeme

® - 180 g hladkej
Spaldovej muky

- 320 bielej Spaldovej
muky

- 2 lyzice cukru

- lyzicu soli

® - deco oleja

® - jedno vajce

® - 200 ml vody

- kockové kvasnice

- 250 g bryndze

- 2 kyslé smotany

® - cibula

- 2 ks Karicka crievko
* - kbpor

Postup

Z vlaznej vody, cukru a kvasnic si zarobime kvasok. Ked'
nam kvasnice plavaju navrchu prilejeme ich do misky s
mukou, vajcom, solou a olejom a vypracujeme cesto. Ked
je vypracované, odlozime ho na teplé miesto a nechame
vykysnut. Ked' je vykysnuté, pripravime si naolejovany
plech, na ktory roztiahneme cesto, nasledne natrieme
bryndzou zmieSanou s kyslou smotanou a Karicka
c¢roevkom. Poukladame na mesiaciky nakrajanu cibulku,
posypeme képrom a dadme piect na 200 stupnov asi na
30 mindt.
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