Pizza hviezda z listkového cesta

Potrebujeme

® - 500 g listkové cesto

® - 200 g Karicka tehla

* - KeCup

®* -100 g oravska
slanina
(schwarzwaldska
sunka)

® - Sucha salama,
sunkova, pripadne
kuracie maso

® - 200 g hranolky

® - zelenina podla chuti

Postup

Listkové cesto si rozvalkdme na pomucenej doske na
hrdbku zhruba 3 mm, vykrojime kruh, ktory polozime na
plech vystlany papierom na pecenie. Zo zvySkov urobime
druhy kruh. V strede kruhu nozom vytvorime , hviezdu“
nie do konca, tam bude syrovo-kecupova napln. Takze po
okrajoch rozotrieme kecup, nan naukladdme stuhanu
Karicka tehlu a zahneme do tvaru hviezdy podla
fotografie. Hviezdu ozdobime platkami slaniny, pripadne
schwarzwaldskou Sunkou a zvysky vyplnime suchou a
sunkovou saldmou, mézeme pridat i kuracie maso.
Slaninu potrieme kecupom, alebo BBQ omackou
(barbecue omacka). Hotovu pizzu pecieme vo vyhriatej
rare pri teplote 200 °C zhruba 20 az 25 minut. Podavame
s hranolkami, keCupom a zeleninou.

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Zuzana z Trencianskeho Jastrabia

40 minut



