Pizzové slimaciky

Potrebujeme

* - 50 dkg polohruba
muka

® -sofl

- 2 PL cukor

* - suSené drozdie

® - 2,5 dcl mlieko

® -1 dcl olej

® - 2 ks Karicka Crievko

® - kecCup podla chuti

® - pizzové korenie

® -sofl

* - mleté Cierne korenie

® - 2-3 straciky cesnaku

Postup

Muku, sol, cukor, drozdie pomiesame pridame mlieko a
olej, vypracujeme cesto ktoré nechame vykysnut. Kari¢ka
¢rievko pomieSame s keCupom, do ktorého pridame
pizzové korenie, sol podla chuti, mleté Cierne korenie,
pretlaceny cesnak a dobre pomieSame. Nakysnuté cesto
rozvalkdme a natrieme pizzovo syrovou hmotou a
sto¢ime. Potom cesto pokrdjame na kolieska a ddme na
plech vystlany papierom na pecenie. PeCieme pri teplote
200 stupnov asi 25 minut. SU vyborné aj na veceru.
Dobrud chut. [I]
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