
Pikantné syrové pečivo

Potrebujeme

- 2 šálky hladká múka
- 2 šálky polohrubá
muka
- 4 ks Karicka črievko
- 150 g tvrdý udený
syr
- 1 ČL soľ
- sezamové semienka
- 1,5 PL pikantná mletá
paprika
- vajce na potretie
- korenie

Postup

Múku, syry, soľ a papriku zmiešame, vypracujeme cesto
a necháme 2 hodiny odležať.
Potom ho rozvaľkáme a vykrajujeme. Potrieme
rozšľahaným vajíčkom s korením a dáme piecť. 

Tento recept nám posiela: Janka z Dolných Plachteníc
náročnosť: stredná
čas: 40 minút
porcie: 6

www.karicka.sk


