Pecené papriky plnené syrom a sampionmi

Potrebujeme

® - 4 vacsie papriky

- 10 dkg syr feta

® - 20 dkg Cerstvych
Sampiénov

- 2 struciky cesnaku
* - suSena bazalka

® - korenie

- 2 ks Karicka crievko

Postup

Papriky umyjeme a odrezeme im vrch tak, aby zostali
»vieCka so stonkami ,(ako dekor) a vycistime ich vnutra
tak, aby sme ich neposkodili.

Fetu a Sampidny nakrajané na kocky zmeSame v miske s
Kari¢ka crievkom a pretlacenym cesnakom. Zmes
prichutime bazalkou a korenim.

Vydlabané papriky, ak nechcu stat, odspodu narezeme
na rovno, a naplnime ich vzniknutou zmesou po okraj.
Poukladdme na plech, ktory netreba ani vymastit a
pecCieme na 180 stupriov asi 30 minut.

Viecka so stopkou z papriky pouzijeme az ako dekoraciu.
Papriky pecieme bez nich. Ako priloha su dobré kyslé
uhorky alebo len chlieb.

Tento recept nam posiela
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