Pizza fornetti

Potrebujeme Postup

® - 150 g makkej saldmy  Salamu, cibulu a cesnak pomelieme alebo najemno

® - 1/4 cibule nasekame, primieSame Karicka trojuholniky a kecup,

® - 1 strucik cesnaku mnozstvo keCupu tolko, aby nam vznikla jemna

® - 4 ks Karicka natierkova hmota. Podla chuti osolime. Cesto rozdelime
troujholnik na Styri ¢asti a postupne rozvalkdme do tvaru Uzkeho

* - kecup obdiZnika, potrieme ke¢upom, posypeme pizza korenim a

® - pizza korenie na polovicu cesta natrieme salamovu zmes. Dvakrat

®* - 500 g listkové cesto prehneme tak, aby spoj ostal na spode. Ruckou varesky

® - 1 vajicko zatlacenim nakrajame kusky. Na kazdom kusku vrch

* -sol narezeme (podobne ako ked opekdame Spakacku). Plech

vylozime papierom na pecenie, fornetky poukladdme na
papier, potrieme vajickom a pecieme do zlatista priblizne
pol hodinu. Prajem dobrud chut, sU naozaj vyborné.

Tento recept nam posiela: Andrea z Povazskej Bystrice
naroc¢nost: nizka

cas: 45 minut

porcie: 10-15



