Syrové datelinky

Potrebujeme

- 40 dkg polohrubej
muky

- 25 dkg palmarinu

® - 6 ks Karicka
trojuholnikov

- 2 Zltka

- 1 PL kyslej smotany

® - 1 ks prasok do peciva
® -sol

Postup

Suroviny spolu zmieSame, nechdme 1 hodinu odstat.
Vyvalkame na hridbku 1cm. Rozvalkané cesto potrieme
rozilahanym, posolenym vajcom. Dalej posypeme
nastfuhanym tvrdym syrom, ale mézeme aj makom,
sezamom, podla chuti. Vykrajujeme kolieska, datelinky
alebo mesiaciky. Vynikajuce trvanlivé slané pecivko.
Vhodné na oslavy ku vinku. PeCieme vo vyhriatej rdre asi
20 minut krasne dozlatista.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Michaela z Revlcej

nizka
40 minut
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