Syrové pagaciky
Potrebujeme

* - 50 dkg muky

* - 25 dkg margarinu
Hera

- 2 dcl smotany

- 30 dkg Karic¢ka tehly
- 2 ks vaje¢né Zitky

- 1 dcl mlieka

- 5 dkg kvasnic

® - trocha cukru

® -sofl

Postup

Vo vlaznom osladenom mlieku nechdme napucat
kvasnice. Ostatné suroviny s polovicou nastruhanej
Karicka tehly spracujeme a pridame aj napucané
kvasnice. Vypracujeme a nechdme 30 minut odpocivat.
Rozvalkdame na hrubku 3-4 cm, nozikom mriezkujeme a
vykrajujeme pagdaciky. Prelozime na plech, potrieme
bielkami, ktoré ndm zostali a posypeme strdhanou
Karicka tehlou, ktord nam ostala. PeCieme 25-30 minut
na 180 stupnoch.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

IDA zo Samorina

nizka

75 minut

4



