Rozteky so slanou pinkou

Potrebujeme

* - 500 g polohruba

muka

- Stipka soli

- 1 kocka drozdie

- 2 kdvové lyzicky

krystalovy cukor

- 2 dcl vlaznej vody

- 2 polievkové lyzice

masti

® - tuk na vymastenie

plechu

- 1 ks Karic¢ka crievko

- kukurica z konzervy

alebo mrazena

® - 200 g Sunka

® - 1 ks vajicko na
potretie

Postup

Pripravime si kysnuté cesto, z mudky, kvasku, soli a masti.
Kym cesto kysne, pripravime si plnku z Karicka Crievka,
kukurice a na kocky nakrajanej Sunky. Potom cesto
rozdelime na dve mensie bochniky, ktoré vyvalkdame do
kruhu a nozom nakrajame trojuholnicky (8 ks). Tie
naplnime plnkou a stoCime do tvaru rozkov a potrieme
vajickom. Pripravené rozky dame na vymasteny plech a
pecieme na 180 stupriov 20 minut. [T]
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