Spenatova torta s bryndzovosyrovou pinkou

Potrebujeme

* - 200 g muky
® -90 g masla
*-400g

uvareného/rozmrazeného

Spenétu

- 2509 bryndze

- 1 ks Karicka crievko
- 1 ks biely jogurt

- 3 straciky cesnaku
® - Sunka

® - tvrdy syr

® - 2 ks vajcia

® -sol

Postup

Najskor si pripravime cesto - zmes muky, masla a
jedného vajicka. Vypracujeme cesto, ddme na pol hodinu
odlezat do chladni¢ky. Nasledne si z neho vyformujeme
korpus v tortovej forme, pricom okraje vytiahneme hore,
cca 5cm. Poprepichujeme vidlickou a dame do rury,
vyhriatej na 150 stuprfiov na cca 15 minut. Medzi¢asom si
pripravime zmes Spenatu (listy, nie rozmixovany Spenat),
bryndze a Kari¢ka c¢rievka, priddme roztlaceny cesnak a
jemne posolime. Taktiez si do jogurtu pridame vajicko,
rozmiesame a osolime. Ked'je korpus predpeceny,
najskor do neho dame Spenatovu zmes a nasledne
zalejeme jogurtovou zmesou. Dame piect este na cca 15
minat na 180 stupriov. 5 minUt pred upecenim tortu
ozdobime rezancami Sunky a nastrithanym syrom. Dobru
chut!

Tento recept nam posiela:
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1 hodina
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