Zeleninové tortilly

Potrebujeme

®* - 600 g zemiakov

® - 1 Cervena paprika

* -1 mala cuketa

® - 4 vajicka

® - 100 ml smotana

* - 100 g Karicka tehla
* - pazitka

® -sol

* - mleté Cierne korenie
® - tymian

Postup

Zemiaky uvarime v osolenej vode a nakrajame ich na
tenké Casti. Papriku nakrajame na tenké pasiky a cuketu
tiez na tenké kisky. Zeleninu opecieme na olivovom oleji.
ZmieSame zemiaky, zeleninu, pazitku, tymian, sol,
korenie, zalejeme smotanou zmieSanou s nastrihanou
Karicka tehlou. Zmes rozdelime do mafinovych formiciek
a vo vyhriatej rire na 200°C pecieme asi 20 minut
dozlatista.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Dugan z Cervenika

nizka
50 minut
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