Slimaciky s Karickou

Potrebujeme

- 50 dkg polohruba

muka

® - 2,5 dcl mlieko

- 1 dcl olej

* - suSené drozdie

® -sol

® - 2 lyzice cukor

® -1 ks Karicka Crievko
maxi

* - mast z pecenych

klobas

Postup

Muku ,sol, drozdie a cukor premieSame, priddme vlazné
mlieko a olej. Vypracujeme cesto a nechdme nakysnut.
Ked' cesto nakysne, tak ho rozvalkame. Najprv ho
potrieme mastou od klobdsok, ked cesto vsiakne mast
potom este potrieme Karicka ¢rievkom. Cesto stocime a
pokrdjame. PecCieme pri 200°C asi 25 minut. Pred
poddvanim mozeme este ozdobit Kari¢ka ¢rievkom.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Michal z Pohronského Ruskova
stredna

40 minut

20 kusov



