Cibulovy kola¢
Potrebujeme

* - 500 g polohruba
muka

® - 300 ml mlieko

- 1/2 kocky drozdia

- 1 ks vajicko

®* -100 ml olej
® - 3 zemiaky uvarené v
Supke

® - 3 ks cibula
* - 1 balenie Karic¢ka

trouholnik
* - sol
®* - rasca

Postup

Pripravime zemiakové kysnuté cesto. Po vykysnuti ho
vyvalkame na 1 cm, potrieme olejom, posypeme jednou
oprazenou cibulou a Karicka trouholnikmi. Prelozime na
polovicu. Povrch potrieme olejom a posypeme 2 surovymi
nakrdjanymi cibulami a rascou. Peieme pri 180 °C asi 20
minut.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Dusan z Cervenika
nizka

100 minut

5-10



