Tvarohové tycinky

Potrebujeme Postup
* - 25 dkg tvaroh Tvaroh, hladkd muku, maslo Hera, nastruhanu Karicka
* - 15 dkg Karicka tehla tehlu, kypriaci prasok a sol zmiesame a vypracujeme
* - 35 dkg hladka muka cesto na pomucenej doske. Rozvalkdme na hrabku asi
® - 25 dkg Hera pol cm. Cesto natrieme vajickom, posypeme rascou alebo
* - pol sécka kypriaceho sezamom a vykrajujeme tycinky. Naukladadme na plech

prasku vystlany papierom na pecenie. Pecieme pri 190°C

® -sol dozlatista.
® -1 ks vajicko
® -rasca
® -sezam

Tento recept nam posiela: Edita z Pohronského Ruskova
narocnost: nizka

cas: 60 minut

porcie: 40 porcii



