Syrovo bryndzova pochutka

Potrebujeme Postup

- 50 dkg hladka muka Muku, tvaroh, bryndzu, Heru (izbovej teploty), vajicka,

* - 25 dkg tucny tvaroh prasok do peciva, sol a nastrdhanu Karicka tehlu
® - 25 dkg bryndza zmieSame a nechdme v chlade odlezat asi 30 minut.
® - 1ks Hera Potom cesto rozvalkdame na pomucenej doske a
* - 3 ks vajicko vykrajujeme kolieska, ktoré prelozime na plech vystlany
® - 1 ks prasok do peCiva  papierom na pecenie. Vrch tupou hranou noza jemne
® -1 lyzica sol ozdobime mriezkou a potrieme rozslahanym vajickom.
® - 30 dkg Karicka PecCieme pri teplote 190 stupnov dozlatista.
tvaroh

Tento recept nam posiela: Edita z Pohronského Ruskova
naroc¢nost: stredna

cas: 80 minut

porcie: 60 kuskov



