Pagaciky

Potrebujeme Postup

* - 50 dkg polohruba Muku, sol, cukor, susené drozdie, mlieko pomieSame,
muka vypracujeme cesto a nechame nakysnut. Maslo a Kari¢ka

* - 2,5 dcl mlieko ¢rievko vymieSame. Nakysnuté cesto na pomucenej

® - suSené drozdie doske rozvalkame a natrieme Karickovou hmotou. Potom

® - 15 dkg maslo cesto poskladame, nechdme asi 15 minut odpocivat.

® - 1 ks Karicka Crievko Tento proces eSte raz zopakujeme. Potom cesto

* - 2 lyZice cukor rozvalkame a vykrajujeme pagaciky, ktoré dame na

® -1 ks vajicko plech vystlany papierom na pecenie. Pagaciky potrieme

® - suSené paradajky rozSlahanym vajickom. polovicu posypeme rascou a na

® -rasca druhud polovicu dame susené paradajky .PeCieme pri

* -sol 200°C asi 25 minut.

Tento recept nam posiela: Edita z Pohronského Ruskova
narocnost: strednd

cas: 80 minut

porcie: 60 kusov



