Slany zavin so syrom

Potrebujeme

® - 1 harok rozvalkaného
listkového cesta

® - 100 g susSenych rajcin

® - 200 g Sunky

® - 150 g Karicka tehla

* -1 vajce
* - 1 lyzicu olivového
oleja

® - 1 strucik cesnaku

® - 20 g rozpusteného
masla

® -sofl

- mleté cCierne korenie

® - sezamové semienka

Postup

V miske zmieSame rozslahané vajicko s polovicou Karicka
tehly, pretlacenym cesnakom, solou a korenim. Touto
zmesou potrieme listkové cesto. Susené rajciny
namocime do horucej vody, aby zmakli a potom ich
rozlozime na cesto. Na rajc¢iny ulozime platky Sunky a
nasypeme zvysok Kari¢ka tehly. Poslednu vrstvu tvori
Cervena cibul'ka nakrdjana nadrobno. Ddvame si pozor,
aby napln bola dalej od krajov, inak sa nam cesto nebude
dat dostatoCne zavinut. Potom cesto zrolujeme, povrch
popichame vidlickou a potrieme olivovym olejom
zmieSanym s maslom. Roladu prelozime na plech
vystlany papierom na pecenie, posypeme sezamom a
vlozime do vyhriatej rdry. PeCieme pri teplote 180
stupnov 30-35 mindt.

Tento recept ndm posiela:
naroc¢nost:
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porcie:
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