Chrumkavé ranajky

Potrebujeme

® - 3 krajce chleba

® - 10dkg Sunky

- 10dkg tehla Karicka
- husacia mast na
vymazanie plechu
(alebo iny tuk)

® - kecCup (dressing, ...)

Postup

Plech si jemne natrieme husacou mastou. Ulozime na
neho krajce chleba. Na kazdy krajec chleba ddme 2-3
kolieska Sunky, posypeme postrihanym syrom Karicka a
zapecieme v predhriatej rdre na 180 stupriov. PeCieme
priblizne 5 minut, aby sa ndm syr pekne roztopil a chlebik
zo spodu pripiekol do chrumkava. Podavame teplé,
ozdobené kecupom, po pripade inym oblldbenym
dressingom.

Tento recept ndm posiela: Jan z Kolonice

naroc¢nost:
cas:
porcie:

nizka

15
2



