Rychla spaldova pizza

Potrebujeme

® - Cesto:

* - 2 lyzice tatarskej
omacky

- 1 vajce

- 4 lyzice Spaldovej
celozrnnej hladkej
muky

- Stipka soli

- 2 lyzice kyslej
smotany

- Na ozdobenie:

- tehla Karicka

® - udeny syr

* - Sunka

® -jarna cibulka

- paradajky alebo
podla vlastnej chuti

Postup

V miske si lyZzicou vymieSame dané suroviny, z ktorych
nam vznikne riedke cesto. Vylejeme ho na olejom
pokvapkanu panvicu (priemer priblizne velkého plytkého
taniera). PoCas pecenia na miernom ohni pizzu ozdobime
uz vopred pripravenymi a nakrajanymi surovinami.
Zdobime tym, ¢o ndm chuti. My sme pouzili tehlu
Karic¢ka, udeny syr, Sunku, paradajky a jarnu cibulku.
Pecieme hore na sporaku, na miernom ohni, prikryté
pokrievkou cca 10-12 minut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Michaela zo Zubného
nizka
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