Rychle zapekané zemiaky

Potrebujeme Postup
® - 1kg zemiakov Zemiaky osUpeme a nakrdjame na tenké platky. Na
® -100g Sunka panvici na rozpalenom oleji oprazime na drobné kusky
® - 2ks cibula nakrajanud cibul'ku, priddme Sunku na malé kusky,
® - 250 ml smotana na petrzlenovu viat, sol, korenie, opecenl zmes nechdme
varenie vychladnut. V miske rozmieSame v smotane vajicka, sol,
* - 3 vajcia korenie, syr Kari¢ku, strdhany syr. Zapekaciu misu
® - 2 trojuholniky syra vymastime olejom a ukladdame striedavo zemiaky na
Karicka platky a na ne cibulkovl zmes a na to smotanovl zmes,
* -Sol pokracujeme vrstvenie, ukoncime na vrchu smotanovou
* - Mleté Cierne korenie zmesou. Pec¢ieme hodinu pri 180 stuprioch. Dobru chut!
* - 60 g tvrdy struhany
syr
® - Olegj

- Petrzlenova vnat
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