Saldt s hraskom a ryzou

Potrebujeme

* - 1 séalka divokej ryze
* - 2 Salky Cerstvého
hrasku

- 1 mlada cibula

- petrzlenova vnat

® - 2509 Karicka

- 100g susena Sunka
* - cherry rajciny

® - sol, korenie

® -1PL masla

Postup

Nadrobno nakrajanu cibulu spenim na masle. Ked'
zmakne, priddm nakrajanu Sunku a 2 minuty oprazim.
Podlejem hordcim vyvarom, priddm hrasok a povarim.
Priddm rozpolené rajciny, petrzlenovu vinat, osolim,
okorenim a odstavim. ZI'ahka vmieSsam uvarenu scedenu
ryzu. Pridam Karicku z Crievka a premiesam.

Tento recept nam posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Katarina zo Secoviec

nizka
30 minut

4



