Zemiaky z ruary

Potrebujeme Postup

®*-0,80 kg -1 kg Zemiaky oSUpeme, pokrdjame na hrubsie platky a dame
zemiaky do pekdaca s olejom. Posypeme ich solou, mletou rascou a

® - sol, mleta rasca pecCieme v predhriatej rure dozlatista. Po upeceni

* - kysla smotana zemiaky potrieme kyslou smotanou a posypeme

* - 20dkg tvrdy syr strdhanym syrom Karic¢ka a zapekdme, kym sa syr
Karicka nesfarbi dozlatista. Podavame s mliekom. Dobru chut.

® - olej

Tento recept nam posiela: Michal z Pohronského Ruskova

naroc¢nost: nizka
¢as: 40minut,,
porcie: 5

bezlepkovy recept: Ano



