Tekvicovy kotlik

Potrebujeme

- 3kg gulata tekvica
® - 2009 klobasky

® - 200g uvarenej fazule
- 200g mladych
zemiacikov

* - 3 PL mast

* - 1509 Karicky

® -1/2 zeleru

® - 175ml smotany na
Slahanie

- 2 mrkvy

® - olej

- 200g hub

- 1 cibula

® - Cervena paprika,
tymian, rasca

- sol, mleté korenie,
Cili

Postup

Z tekvice zrezeme vrch, zvnutra ju vydlabeme, osolime,
potrieme olejom a dadme piect na 40 minut pri teplote
180stupriov. Po 20 minudtach ju oto¢ime dolu hlavou. Kym
sa pecie, na oleji si oprazime nakrajanu cibulu. Potom
priddme na vacsie kusky nakrajanud klobasku, ¢ervend
papriku, Cili a 10 minat oprazime spolu s pokrajanou
mrkvou a zelerom. Pridame huby, okorenime, zalejeme
smotanou a Karickou a povarime dohusta. Zmes
prelejeme do tekvice a eSte 30 minut pecieme spolu s
vrskom tekvice.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

Katarina zo Secoviec
stredna

80 minut

4

Ano



