Zapekané cestoviny s mletym masom

Potrebujeme Postup
®* - 400 g mleté maso Cestoviny Penne uvarime podla navodu.
® - 400 g cestoviny Cibul'u a Sampidny si nakrajame na malé kidsky. Na

Penne olivovom oleji orestujeme mleté maso, pridame cibulu a

* - 1 mala cibula Sampidény. Restujeme, kym nie je maso hotové. Pridame
* - olivovy olej paradajkovy pretlak, smotanu, ¢erstvl bazalku a
* - 6 Sampidonov oregano.
* - 3 pl paradajkovy

Besamelovd omacka so syrom: do rozpusteného masla

pretlak . . . L, .
e - 100 ml smotana 33 pr!da?me mul'<u a hrejlerrje asi rrvnnL,Jtu. K r?vaslu a muke
% prilejeme mlieko a miesame az kym omacka nezhustne.
* _bazalka, oregano, Osollvlme, okorenime, pridame mlety muskatovy oriesok a
Karicku.

sol, mleté korenie,
®* -50 g maslo
- 2 pl muka
® - 300 ml mlieko
- 1 Karicka v Crievku
® -1 ks mozarella
- mlety muskatovy
orech

Uvarené cestoviny zmieSame s masom a vylejeme na
plech. Na vrch natrieme besamelovi omacku a syr
Mozarella. PeCieme cca. 20 minut pri 180 °C

Tento recept ndm posiela: Veronika zo Ziharca
narocnost: strednd

cas: 35 minut

porcie: 6



