Pecené bryndzové oko

Potrebujeme Postup
* - 509 syr Karicka Zemiaky oSUpeme, nastrihame a zmieSame s
® - 509 bryndza koreninami, pretlacenym cesnakom a vajickom. Osolime
® - 2509 anglickej a podla potreby zahustime strihankou a mudkou na
slaniny stredne husté plackové cesto. Do okruhlej zapekacej
* - 3 velké zemiaky misy ddme na dno platky anglickej slaniny, na ne
* - struhanka ukladame cibul'u nakrajanu na kolieska a na nu
* - hladkd muka rozotrieme plackové cesto v hrabke asi 1cm. Velkd
® - 1 vadsia cibula cibulu rozkrojime na polovicu a pouzijeme len najvacsi
® - 2 struciky cesnaku cibulovy list z oboch polovic. ZmieSame bryndzu s
® - majoran Karickou a cibulové , kosicky” naplnime. PeCieme pri 200
* -sol stuprioch asi 30 minut.

* - 2 vajicka
® - Cierne korenie

Tento recept nam posiela: Katarina zo Secoviec
naroc¢nost: stredna

cas: 60 minut

porcie: 4



