Zemiakové valceky

Potrebujeme Postup

* - 1kg zemiaky Zemiaky umyjeme a uvarime v Supke domakka. Uvarené

* - 25dkg tvrdy syr a vychladnuté zemiaky oSUpeme a nastriuhame na
Karicka strdhadle. Struhané zemiaky zmieSame so syrom Karicka,

® - 3 jarné cibulky aj so cibulkou, ktord sme pokrajali na drobno, korenim a solou.
zelenou castou Z hmoty rukami tvarujemevalceky a ukladdme ich na

* - sol, mleté Cierne plech vystlany papierom na pecCenie. Zemiakové valCeky
korenie pokvapkame olejom a vlozime do vyhriatej rdry. PeCieme

pri 200st 15 minut, potom zemiakové valCeky obratime a
pecCieme dalSich 15 mindt. Podavame s tatarskou
omackou. Dobru chut.

Tento recept nam posiela: Michal z Pohronského Ruskova

naroc¢nost: nizka
cas: 60minut

porcie: asi 40 kuskov
bezlepkovy recept: Ano



