Gnocchi s hubami a slaninou

Potrebujeme Postup

* - 250g Sampinénov Huby ocistime a nakrajame na platky. Vo velkom hrnci

* - 600g cestovin nechdme zovriet osolend vodu a uvarime v nej gnocchi.
gnocchi Uvarené nechdme odkvapkat, priddme k nim Kari¢ku a

® - Crievko Karicka rozmieSame. Osolime a okorenime.

* - olivovy olej Na panvici rozohrejme lyzicu oleja, priddme huby a

® - 1 stracik cesnaku podusime, az sa vyvari vsetka tekutina. Osolime,

® - 200g slaniny okorenime a priddme roztlaceny cesnak a petrzlenovu

® - zvazok petrzlenovej viat. Na druhej panvici dohneda opelieme na kocky
viate nakrajanu slaninu. Misky na zapekanie vymastime

®* - maslo maslom a rozdelime do nich gnocchi. Pridame huby,

* - parmezan slaninu a premieSame. Vrch posypeme parmezanom.

* - morska sol Vlozime do predhriatej rdry a zapekdme 10 mindut.

- mleté Cierne korenie

Tento recept nam posiela: FrantiSek z PreSova
naroc¢nost: nizka

cas:

porcie: 6



