Stavnata plnena cuketa

Potrebujeme

® - 1 vadsia cuketa
® - 100 g syra Karicka
® - 3 cherry paradajky

® - 2 vajcia
® - petrzlenové vnat
® - Tvrdy syr

Postup

Cuketu umyjeme a pozdizne rozkrojime na dve polovice.
Polievkovou lyzicou vydlabeme stred. Vybranu striedku si
dédme bokom, budeme ju potrebovat. Vydlabané cukety
ulozime jamkou hore na plech a potrieme olivovym
olejom. Pripravime si plnku. V miske zmieSame vsetky
nasledovné ingrediencie: nadrobno nasekanu striedku z
cukety, najemno nasekanu petrzlenovu vihat, Kari¢ku a
rozSlahané vajicka. PInkou zaplnime jamky v cuketach.
Vlozime do vyhriatej rdry a pecieme 20 minut pri 180
stupnoch. Na zaver posypeme nadrobno posekanymi
cherry paradjkami a postridhanym syrom. Zagrilujeme do
zlata. Dobru chut.
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