Karickoveé placky

Potrebujeme Postup

® - asi 10 lyzic Smotanu vymieSame s mukou, so solou, s rozsSlahanymi
polohrubej muky vajickami a s najemno nastruhanou Karicka tehlou. Z

® - 2 vajcia cesta vytvarujeme placky, na panvicu nalejeme olej a

® - 250 ml kyslej placky postupne pecieme. Ako priloha mo6ze byt napr.
smotany zeleninovy saléat.

* - 250 g Karicka tehly Dobru chut!

® - Olegj

* - Sol

Tento recept ndm posiela: DasSa z Partizdnskeho
narocnost: nizka

cas: 20

porcie: 3



