Spenatové halusky so syrovou omacékou

Potrebujeme Postup

® - 2509 Spenatového Spenatovy pretlak rozmrazime a vytla¢ime z neho
pretlaku prebytocnu Stavu. Priddme mlieko, muku, vajce a sol a

®* - 100 ml mlieka vypracujeme hladké, stredne husté cesto. Halusky

® -1 vajce dadvame cez sito na halusky do vriacej osolenej vody a

® - 1509 hladkej muky varime, kym nevypldvaju hore. Halusky preplachneme

® -1 lyZica masla vodou a premieSame s maslom. Maslo a syr rozpusime,

* - 1 taveny syr Karicka prilejeme Slahackovu smotanu. Ochutime podla chuti
v rolke solou a mletym Ciernym korenim. Privedieme do varu so

® - smotana na slahanie smotanou. Dobru chut.

® -sol

®* - mleté Cierne korenie

Tento recept nam posiela: Danica z Povazskej Bystrice
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