Kolienka s Karickou

Potrebujeme Postup
® - Cestoviny 500 g Cestoviny uvarime podla navodu, medzitym si oprazime
(kolienka, farffale... cibul'ku. Uvarené cestoviny scedime, nepremyvame,
podla vlastného vytlacim syr a esSte teplé premiesame. Priddme smotanu
vyberu) podla chuti tak, aby boli cestoviny stavnaté. Servirujeme

® - Karicka syr v Crievku s oprazenou cibulkou, mézeme na chut a ozdobu na vrch
100g alebo 200g. To je  posypat bylinkami (ja oblubujem koépor, zel. petrzlen...).
individualne (osobne
sa mi lepsSie vytlaci)

* - Pochutkova smotana
( 3-4 pol. lyzice)

®* - Maslo
®* - Cibulka
* - Sol

Tento recept nam posiela: Slavka z KosSic
naroc¢nost: nizka

cas: 15 min.
porcie: 4



