Karickoveé placky

Potrebujeme

® - 40 dkg tvrdy syr
Karicka

- 6 vajicok

- 3 lyZice detska
krupica

- 4 lyZice mlieka

* - 1 kavova lyzicka
kypriaci prasok

- 1 cibula

- 2 straciky cesnak
- sol, mleté cierne
korenie

® - olej

Postup

Syr nastrihame, priddme vajcia, mlieko, prasok do
peciva, na jemno nakrajanu cibulu ,sol' ,mleté Cierne
korenie, detsku krupicu, pretlaceny cesnak. ZmieSame
spolu. Formujeme placky, ktoré smazime z oboch stran
do zlatova. Podavame s pecenymi zemiakmi a
zeleninovym Saldtom. Dobrud chut.

Tento recept nam posiela:

narocnost:

cas:

porcie:

bezlepkovy recept:

Edita z Pohronského Ruskova
nizka

50minut

4

Ano



