Kuracie prsia s hraskom

Potrebujeme

* - 1 kg kuracich prs

* - 1 MAXI Karicka
crievko

® -sol

- mleté biele korenie

® - 250 ml smotana na

Slahanie

- 20 dkg hrasok

* - estragdn

® - tymian

- olivovy olej

Postup

Kuracie prsia nakrajame na malé kocky. Na olivovom oleji
orestujeme nadrobno nakrdjané masko, nechame
zatiahnut a restujeme 6 az 8 minut. Ochutime solou a
korenim. Priddme hrasok, Karicku, ¢erstny estragén a
tymian, prilejeme smotanu a dusime do zmaknutia.
Podavame s cestovinou.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
cas:
porcie:

Veronika zo Ziharca
nizka

30 minut
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