Palacinky na slano - plnené

Potrebujeme

® - cesto na palacinky

® - olej

® - Crievko Karicka

® - pazitka

* - platky syra, saldmy,
sunky

Postup

Urobime si podla svojho oblUubeného receptu palacinky
/bez cukru /. Také mnozstvo, podla toho kol'ko ludi
budeme hostit. Hotové palacinky natrieme ¢rievkom
Karicka. Posypeme nasekanou Cerstvou pazitkou a
poukladdme platky Sunky alebo tenké platky syra alebo
platky saldmy. Zvynieme a nakrdjame na 1,5cm kusky.
Naplnit sa palacinky mézu lubovolne, bryndzovou
natierkou alebo i tuniakovou. Vynikajluce na party a rézne
rodinné akcie.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

LUBOMIR z Revlcej
nizka
25 MINUT

4



