Cuketové lasagne s Karickou

Potrebujeme

® - 3 ks cukety strednej
velkosti

® - 3 vajicka

® - 20 dkg tvrdy syr
Karic¢ka - na jemno
postruhat

* - sol, mleté Cierne
korenie

® -olgj

®* - maslo

® - 25 dkg Sunkova
salama na jemno
pokrdjana

® - 1 kelimok kyslej
smotany

Postup

Cukety pokrajame na tensie platky, ktoré osolime a
nechame asi 15mindt odstat, potom ich utierkou ususime
a na rozpalenom oleji opecieme. Vajicka rozslahame,
pridame smotanu, sol, korenie, syr Karicka a zmieSame.
Pekac¢ vymastime maslom. Na dno poukladdme opecené
cukety, na ktoré dame Karickovl zmes. Potom
naukladame platky Sunkovej saldm, potom zase cukety,
Karickovl zmes, Sunkovu saldmu, takto striedame vrstvy,
kym sa ndm neminu suroviny, ale dobre je zakoncit
cuketami. M6zeme posypat eSte syrom Karicka. Ddme
zapiect do predhriatej rdry na 20minut. Dobrd chut.
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