Hriankové chleby s pinkou

Potrebujeme Postup

* - Biele hriankové Maso osolime, ochutime korenim, paprikou, séjovou
chleby omackou, pre lisovany cesnakom a nadrobno nakrdjanou

®* - 400 g mletého cibulkou. Pridame par kvapiek palmového oleja,
bravcového masa nasekanu petrzlenovu viat a spolu dobre zamieSame. Do

® - 80 g strahany tvrdy misky nalejeme mlieko a jednotlivé chleby v nom
syr namocime. Nechame ich odkvapkat a polovicu ulozime

*® - 1 ks Karicka Crievko do vymastenej zapekacej misy.

- 1 strdcik cesnaku o . . . . . .
e - 1 menéia cibula Pridame cCrievko KariCka na kazdy chlebik (rozotrieme),

* - Palmovy olej priddme masovU zmes, ktord zasypeme strihanym

- Mlieko syrom. Prikryjeme zvySnymi namocenymi chlebmi a na
povrch ddme opat syr, ja ddvam aj trosku Karicky,
rozotriem a na to poukladame zvysSny striuhany syr, my
sme syrovi takze [T]

® - Séjovl omacku

- Mletd Cervenu
papriku

- Mleté cierne korenie
* - Sol

- Petrzlenova vnat

Zapeclieme v rure vyhriatej na 200'C. Dobru chut, je to
Uzasny recept, neolutujete, ked'si ho spravite. [T]

Tento recept ndm posiela: Marek z Piestan
naroc¢nost: nizka

cas: 60 minut
porcie: 5



