Tagliatelle so smotanovou omackou a grilovanou

rybou

Potrebujeme

- Tagliatelle al. Siroké

rezance

- biela ryba, treska

- sol, mleté Cierne

korenie

® - citrén

- Omécka:

* - Sampinény

® - smotana na varenie

® - hrst nastrdhaného
syru Karicka tehla

* - mleté cierne korenie

* - Cervena sladka
paprika

* - petrzlenova vnat

Postup

Rybu osusime, osolime, okorenime a ugrilujeme alebo
opecieme na panvici. Pokvapkdme citrénom a odlozime
do tepla.

Omacka - na oleji oprazime ocistené a na platky
nakrajané sampindény, priddme smotanu na varenie a za
hrst nastridhaného syra. Nechdme zovriet, mieSame az sa
syr rozpusti. Osolime len zlahka, okorenime mletym
ciernym korenim a Stipkou ¢ervenej papriky pre farbu.
Cestoviny - uvarime podla navodu, nepreplachujeme
studenou vodou. Uvarené prelozime do rajnice k horucej
omacke a dobre premieSame. Poddvame s kdskami
grilovanej ryby a posypané petrzelkou.

Tento recept ndm posiela:
narocnost:

cas:

porcie:

Eva zo Starej Turej

nizka
25 minut

2



