Rychla vecera z listkového cesta

Potrebujeme

- 1 balik listkové cesto
500qgr

- 1 makky tvaroh

® - 20dkg tvrdy syr
Karicka

- 3 struciky cesnak
- pazitkka

® - Cervena mletd
paprika

- sol, mleté Cierne
korenie

Postup

Tvaroh s najemno postruhanou Karickou pomiesame,
priddme sol, mletd Cervenu papriku, korenie, sol,
nadrobno pokrajanu pazitku, pretlaceny cesnak a
zmieSame. Listkové cesto rozvalkame, s pomocou pohara
vykrajujeme kruhy, poukladdme na plech, ktory sme
vylozili papierom na pecenie, v strede kruhu urobime
priehlbinku, na kazdy kruh dédme tvarohovo Karickovu
zmes. Pelieme v predhriatej rdre pri 200st asi 15mindt.
Poddvame so zeleninovym Saldtom. Dobru chut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Edita z Pohronského Ruskova

nizka
35 minut
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