Kuracia torta so syrom

Potrebujeme

- 4 ks kuracia prsia

® - 300 g syr Karicka

® -100 g Sunka

- 2 ks vajcia

- 2 lyzice - kysla

smotana

* - 2 lyzice - hladka
muka

® -sol

* - Cierne korenie

Postup

Pripravime si okrdhlu formu na pecenie s priemerom 24
cm. Vylozime ju papierom. Maso si umyjeme, nakrajame
na tenké platky, zl'ahka ich osolime a okorenime podla
chuti. Vajicka si vymieSame s kyslou smotanou - znovu
mozeme dochutit solou a korenim. Kuracie prsia najskor
obalime v hladkej muke a nasledne ich obalujeme v
rozSlahanom vajicku. Ukladame ich na dno formy.
Posypeme strihanym syrom, naukladdme Sunku a takto
postup opakujeme, kym neminieme vsetky suroviny. Ked'
nam ostane vajicko, polejeme nim cely vrch. PeCieme pri
teplote 220 stupnov prikryté féliou. Ku koncu odkryjeme
a posypeme este strihanym syrom. Podavame teplé
alebo studené.

Tento recept nam posiela: Virag z Radvana nad Dunajom

naroc¢nost:
cas:
porcie:

nizka
60 min

4



