Cestovinky Farfalle s kuracim masom na

Sampinonoch a slaninke

Potrebujeme

® - kuracie prsia
* - Sampinény

® - slanina
® - smotana
® - cibula

® - Karicka

* - plesnivy syr

® - sol, korenie,
muskatovy orech

® - cestoviny Farfalle

® - kuraci vyvar

® - drvena rasca

* - suseny kopor

*® - Cervena paprika

Postup

Umyjeme si kuracie prsia, osusime, nakrdjame na kocky.
V miske ich osolime, okorenime, priddme Cervenu
papriku, drvend rascu, premieSame a pokial nakrdjame
slaninu a cibul'u, nechdme odstat. Na panvici si
orestujeme slaninku, ked pusti tuk, orestujeme cibulku,
pridame umyté a ocistené, nakrajané Sampinony. Ked'je
cibulka do sklovita, priddme maso a orestujeme. Priddme
nakrdjany plesnivy syr a Karicku, prikryté podusime,
prilejeme trosku vyvaru. Ked je maso makké, pridame
smotanu a vsypeme cestoviny neuvarené (uvaria sa v
omacke). Na konci dochutime, priddme nastrihany
orieSok a suSeny koépor. Pri servirovani posypeme vnatou
z cibul'ky alebo pazitkou.

Tento recept nam posiela:

naroc¢nost:
¢as:
porcie:

Petra z Liptovského Mikulasa

nizka

30
4



