Cuketova natierka so syrom

Potrebujeme

® - 1 vadsia cuketa

® -1 cibula

® - 1 Cervena paprika

® - 30 g syra Karicka

® -sofl

- mleté biele korenie

* - petrzlenova vnat

* - olej, najradsej
olivovej

Postup

1. Ocistenu cuketu rozpolime, zrnieCka vyberieme a
nahrubo ju postrihame.

2. Cervenu papriku umyjeme, ocistime a spolu s
cesnakom nakrajame na tenké platky.

3. Nadrobno nakrdjanu cibulku spenime na oleji, priddme
postrdhanu cuketu, papriku, cesnak a dobre premiesame.
4. Dochutime solou, korenim a na mierom plameni
dusime do makka.

5. Odstavime a do eSte teplej masy prisypeme najemno
postrihany syr.

6. Na zaver eSte dochutime petrzlenovou vhatkou a
dobre premieSame.

7. Natierku mozeme poddavat za tepla aj za studena na
celozrnnej bagetke.

Prajem Vdm dobu chut.

Tento recept nam posiela:
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