Vysmazany syr bez smazenia

Potrebujeme Postup

® - 300 g tvrdy syr Syr Kari¢ka nastrihame na jemno, Sunku pokrajame na
Karicka malé kocky (Sunku mézeme nahradit chudou slaninkou).

® - 200 g Suka/ slaninka Salky vymazeme tukom a vysypeme strihankou. Potom

® - 4 vajcia po vrstvach pridavame do kazdej Salky syr, na to Sunku,

* - strdhanka na to rozklepneme jedno vajicko, opat ddme Sunku a na

® - tuk na vymazanie vrch vrstvu syra. Salky viozime do hibsieho plechu s
Salok vriacou vodou a ddme do vyhriatej rdry na 230 stupnov

cca na 20 mindt, kym sa na povrchu vytvori zlatista
kérka. Po upeceni vyklopime zo salky a podavame s
opekanymi zemiakmi a tatarskou omackou.

Tento recept nam posiela: Miroslav zo Zemianskych Sadov
narocnost: nizka

cas: 25 minut

porcie: 4



