Talianske Spagety so slovenskou Karickou

Potrebujeme

® - Karicka Crievko - 2 ks
* - Smotana na slahanie
(250 ml. - 33%) - 1 ks
- Parky 2-3 ks

* . Spagety - 1 balenie

® -sol

* - pazitka

- bazalka

- olej - 2 lyzice

Postup

Smotanu na slahanie zmieSame s Karickami a nechdme
prejst varom. Podla chuti dosolime, prip. dochutime
korenim.

Spagety medzitym uvarime v slanej vode. Scedime ich,
jednotlivé porcie polejeme syrovou omackou, priddme na
oleji oprazené parky (pokrajané na kolieska), dozdobime
bazalkou, pazitkou a mézeme poddavat. Dobru chut.

Tento recept nam posiela:
naroc¢nost:

cas:

porcie:

Alena z Trencina

nizka

15 min.

4



